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Pegada global com servico local:
64 fabricas espalhadas pelo
mundo!

@ Fabricas de Cacau e Chocolate ® -

@© CHOCOLATEACADEMY™
©

@ Fabricas de cacau nos paises de

8 origem e fabricas de chocolate

proximas aos nossos clientes.
@ O

o0 Com nossas 25 Chocolate
Academys em todo o mundo,
acompanhamos todas as
tendéncias do setor.




BARRY () CALLEBAUT)
Barry Callebaut

no Brasil

Na Bahia, nas cidades de llhéus e Itabuna, a companhia
possui fabricas processadoras de améndoas de cacau

Em Extrema, Minas Gerais, s3do fabricados os produtos
da marca Sicao, além de chocolates para os clientes da
categoria industrial

Na cidade de Sao Paulo, estd o centro de treinamento e
aperfeicoamento para profissionais do mundo do chocolate, a
Chocolate Academy e os escritérios corporativos.
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A Sicao COBERTURA SICAO MAIS

HORIZONS

COBERTURA MAIS

FRACIONADA

o Formula exclusiva com

massa de cacau e cacau preto

o Cor e sabor excepcionais

o Cacau sustentavel -programa
Cocoa Horizons

AMARGO COM CACAU PRETO

= MAIS SABCR,
B vommeess | @& s s,
= & MAIS RENDIMENTO

IDEAL PARA
é BANHAR E
MOLDAR

Cobertura Sabor Chocolate 'I O'I k
Amargo com Cacau Preto ) g

o Nao precisa fazer temperagem

o Embalagem de 101kg gotas



COBERTURA MAIS

FRACIONADA

AMARGO COM CACAU PRETO

8

IDEAL PARA
6 BANHAR E
MOLDAR

Cobertura Sabor Chocolate 'l,o'l kg

= MAIS SABOR,
NAC PRECISK @ MAIS BRILHO,

MAIS RENDIMENTO

Amargo com Cacau Preto




A Sicao COBERTURA SICAO MAIS
(/gmﬁw Chocolo iRy L b

o Ideal para banhar trufas e paes de mel

COBERTURA MAIS o BEle[=Rel0SZF-Re=lls do que coberturas convencionais

FRACIONADA

ALTA FLUIDEZ

000666 o Cascas mais finas

o (@l nkEcEsl=Ne=le=10l/ Mmais sabor chocolate

Cacau sustentavel - programa Cocoa Horizons

,’/ e o N&o precisa fazer temperagem
W o s | guin

Cobertura Sabor

Chocolate ao Leite ],O] kg

o Embalagem de 101kg gotas




| 1pacote de 101 kg

banha
ﬂ%\

50 paes de mel

(de 75qg)

COBERTURA SICAO MAIS

yga&wch@w&vﬂzm&cl&

~

230 trufas
(de 209g)




A Sicao

HORIZONS

Sicao

COBERTURA MAIS

FRACIONADA

ALTA FLUIDEZ
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[ 4 AO LEITE
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Cobertura Sabor ’I O'I k

\ Chocolate ao Leite |, g




Sicao
Lba fizaw Lotz 71

HORIZONS

Sicao

COBERTURA MAIS

FRACIONADA

HOI}_!ZQNS

Sicao

COBERTURA MAIS

FRACIONADA

HORIZONS

Sicao

COBERTURA MAIS

FRACIONADA

& Sicao

COBERTURA MAIS

FRACIONADA

HORIZONS

Sicao

COBERTURA MAIS

| sty
HORIZONS

Sicao

opo%

NDE
MAIS

FRACIONADA
BRANCO AO LEITE BLEND MEIO AMARGO COBERTURA MAIS
i FRACIONADA
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Cobertura Sabor Chocolate

Meio Amargo - Nova Receita ] y O] kd

—— DAL PARA
g Nhopreasa | (G AR Ba 5 SRk
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oty brane artiee ,01 kg

Cobertura Sabor Chocolate ao Leite ‘] O‘I k
‘com Melo Amargo - Nova Receita |, (¢]

st 1,01 kg

TRuRAS € -
PAES DE MEL ki /]
P~ v 55N t
X - / 1
AMARGO COM CACAU PRETO secaem anvon 7
Brnas| @ HEE,, | 4 AO LEITE
Cobertura Sabor Chocolate ‘] O'l ki g NAO PRECISA COM MASSA MAIS SABOR,
Amargo com Cacau Preto |, g TEMPERAR OF CACAU @ VAR

a0 kg




CHIPS

SUPORTAM ATE 200°C.

HOI?_!‘ZONS
LY
.”

CHIPS

COBERTURA MAIS

H MAIS SABOR, H IDEAL PARA
L (4 maiscor { 6 PAES, COOKIES
H MA {57

MUFFINS
Gotas For ura
Sabor Chocolate ao Leite 1,0] kg

Cobertura Chips Ao Leite e Branco
Formato de gotinhas

Forneavel, ideal para cookies, bolos, paes,
chocotones, e muitas outras receitas.

CHUNKS

Chunks Meio Amargo

|deal para ser utilizado na o
massa de cookies, brownies, co

muffins, brioches, chocotones, Nm\ SiCaO

cupcakes.

CHUNKS

Mesmo apos ser utilizado em
suas receitas de forno, os
Chunks nao perdem o seu
formato, realcam o sabor e
dao um toque artesanal para [ o
as suas receitas.

Orientacoes: Ao aplicar os
Chunks Sicao, a massa deve
estar pronta e em uma
temperatura de 18°C a 20°C






COBERTURAS FRACIONADAS
LINHA FACIL

o As coberturas Sicao Facil tém a melhor relagao de
custo=beneficio que os clientes precisam
o Gordura fracionada de alta qualidade, a mesma da

L) L Cobertura Mais, que proporciona:
° T ° 8 Sm e , / .
@:3!32? %ﬁse%r!n(}ﬁ? %aasm!ggc? - Rapido derretimento na boca

FRACIONADA FRACIONADA FRACIONADS

- Melhortempo de secagem

- Melhor brilho nos produtos moldados

- Excelente rendimento

- Zero trans

@Sicao | o Dispensam a prg’—cristalizagéo (temperagem) |

o | o Grande oportunidade para o segmento de padarias

Permite aplicacoes diversas como banhos em paes
de mel, alfajores, cones trufados, petit fours,
carolinas, cookies, além de moldagens e também
decoracdoes como raspas e arabescos

COBERTURA FACIL
LR AR T,




COBERTURAS FRACIONADAS
LINHA FACIL

o Mesma receita das gotas de 1,01kg e barras de 1,01kg e 2,1kg

o Formato mais economico / custo x beneficio

o Cobertura fracionada de alta qualidade —zero trans

L o Rapido derretimento na boca

@ Sicao o Melhor tempo de secagem

COBERTURA FACIL

FRACIONADA

0 Excelente rendimento

o Excelente formato para fazer raspas

o Cacau sustentavel - programa Cocoa Horizon

o Nao precisa fazer temperagem

A Sicao



& Sicao
COBERTURAS FRACIONADAS
LINHA MAIS E FACIL

c icas * Contém cacauem pd * Contém liquor de cacau
aracteristica J * FracionadaAlta Qualidade * FracionadaAlta Qualidade
* Sabor e cor intensos de
Sabor/ Cor * Sabor e cor carateristicos de chocolate
chocolate * Mais se aproxima do chocolate

decorar

Aplicagoes * Banhar,raspar e decorar * Cobrir, banhar, moldar e
| (arabescos)
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Sabor Céb

&, MAls
RENDIMENTO

IDEAL PARA
DECORAR

GRANULADO
MACIO SABOR
CHOCOLATE

O

Sabor mais acentuado de cacau
Livre de corantes

Gordura de alta qualidade (textura e
derretimento)

Essencialmente para decoracao

Também pode ser aplicado em sorvetes
(Stracciatella / Flocos)

& Sicao



« Granulado macio sabor chocolate

« Nota acentuada de cacau

« Decoracao

e Granulado de
chocolate meio
amargo 37%

« Granulado

crocante sabor @ Slca()

HORZONS

chocolate cacau
GRg%ICULADO -
ANTE oo
« Presencada ) Slca() « Posicionamento
massa de e IR GRANULADO el premium
Cacau MACIO

3 Decoragao
 Forneavel

o

s ‘
Sabor Chocolate

‘/ MAls * MAIS IDEAL PARA
2 FORNEAR
CI ROCANCIA SABOR DE CACAU n E DECORAR

Sahor Choesisie

& VAS TEXTURA IDEAL PARA
RENDIMENTO MACIA DECORAR
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CHOCOLATE EM PO

33 % cacau

50%0 cacau

D Sicao A Sicao

CHOCOLATE ] CHOCOLATE Sabor intenso de cacau

EM PO EM PO

Embalagens
300g
1kg

Usabilidade

Ideal em doces, sobremesas, bolos,
bebidas, receitas gourmet entre
muitos outros.

& Sicao



CHOCOLATE NOBRE 70°/0 CACAU

Sabor intenso de cacau
HORONS Dulgor equilibrado

@
Sicao

CHOCOLATE A
NOBRE o Tendéencia de consumo

Saudabilidade - maior teor de cacau

o Embalagem 101kg

Maior penetracao
Menor desembolso

o Sustentabilidade
Certificagcao Programa Cocoa Horizons

A Sicao



CHOCOLATE NOBRE CREAMY

o Alto teor de leite

o
A Sicao

CREAMY
CHOCOLATE NOBRE o Textura aveludada na boca

o0 Maior cremosidade

o Cacau sustentavel - Certificacdo
Programa Cocoa Horizons

o Embalagem de 101kg gotas

& Sicao



ASicao | L Sicao | ASi & A Sicao

CHOCOLATE CREAMY CHOCOLATE CHOCOLATE CHOCOLATE
CHOCOLATE NOBRE i NOBRE 1 NOBRE NOBRE




CHOCOLATE NOBRE CHIPS

o Ao leite

HORIZONS

o Forneavel

CHIPS o Gotinhas de chocolate ao
S e leite, ideal para a producao
de mini bolos, bolos, cookies,
panetone, entre muitos
outros.

o Embalagem de 101kg gotas

& Sicao



CHOCOLATE

AMARGO

/5%

CACAU
OO

= INTENSIDADE =

CHOCOLATE SELECAO 75%

o /5% cacau

Maxima poténcia do cacau
Liquor especial e exclusivo - origem Para

o 100% manteiga de cacau

o Tendéncia de consumo
Saudabilidade —maior teor de cacau

ocEmbalagem 101kg
Penetracao penetracao
Menor desembolso

o Sustentabilidade
Certificacao Programa Cocoa Horizons

A Sicao



Celegno

CHOCOLATE

BRANCO

32%

Celecro

CHOCOLATE

AO LEITE

HORIZONS

Celecno

CHOCOLATE

AMARGO

SYA

CACAU

-1

NNNNNNNNNN +

CHOCOLATE

AMARGO

63%

CHOCOLATE

AMARGO

/5%

CACAU
OO
= INTENSIDADE +




A Sicao 3
CHOCOLATES NOBRE E SELECAO

* Liquor de qualidade * Cacaude origem - Para
Cacau J * Controle da cadeia produtiva * Liquor exclusivo / especial
do cacau
* Sabor maisacentuado de cacau * Sabor potente pelo altoteor de
Sabor * Perfil marca Sicao cacau e dos precursores de
sabor da améndoa do Para
* Segue legislacionacional * Alto teor de sélidos de cacau
Caracteristicas * Manteiga de cacau + CBE * 100% manteiga de cacau
{exceto 70%) * Extrato natural de Baunilha
* Aroma natural de baunilha (Madagascar)
(vanilina)
* Cobrir, banhar, moldar, * Cobrir, banhar, moldar, decorar,
Aplicacdes decorar, recheios, ganaches, recheios, ganaches, mousses,
mousses, bebidas, sorvetes bebidas, sorvetes
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& Sicao ,
CACAU EM PO

o Know-how e tradicao da Barry Callebaut
o Sabor e corintensos

o Excelente rendimento

Melhor custo x beneficio

o Sustentavel —Cocoa Horizons

el N30 contém leite ou gluten

CHOCOLATE o Embalagens 500g e 12kg

-HORIZONS
BRASTC

& Sicao




BARRY (()) CALLEBAUT

As marcas

©

CACAO

BARRY

—Since 1842 —

» Origem: Franca
»Desde 1842
» Segmento:
Alta confeitaria e
chocolataria

&

CALLEBAUT"

BELGIUM 1911

»Origem: Bélgica
»Desde 1911
»Segmento: Todos

da divisdo Gourmet

NA
Y

» Origem: Global
»Desde 1985
» Segmento: Todos

4

W@

SHAPING SWISS CHOCOLATE SINCE 1931

»Origem: Suica
»Desde 1931
» Segmento: Todos
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CACAO

BARRY

—Siace {842 —

PORTFOLIO NO
_BRASIL

PEspecialidades

Manteiga de Cacau em pd para
temperagem do chocolate

Massa folhada
crocante

I)aillete Iﬂetull

e crépes (IE]“L“L



PORTFOLIO NO
BRASIL

Pate a Glacer Pralin Feuilletine
Brune - Brown, Pasta de aveldas e améndoas, chocolate
cobertura de chocolate amargo ao leite e Pailleté Feuilletine. Pronta
(compound). N3ao é necessario temperar para uso!

) y
cacko
BARRY

Brune - Brown
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CACAO

BARRY

—Siince 1842 —

/B RASIL

PORTFOLIO NO

Embalagens de 1kg e 5kg

@ uma gama de chocolates 100% rastreaveis, uma colaboracao que incentiva os produtores a fornecer os mais puros
saboresimplementando boas praticas agricolas e técnicas de fermentacao.

sabores intensos.

Chocolate amargo
70% com sabor de
cacaueum toque de
acidez

Fluidez 4: alta

todos os chocolates sdao produzidos com améndoas de cacau fermentadas pelo processo patenteado pela
Barry Callebaut. Fermentos naturais e especificos sdao utilizados para garantir um processo de fermentacdo homogéneo gerando

Chocolate amargo

65% com equilibrio

entre o amargor e
notas acidas

Fluidez 2: baixa

PURETE

v v  Extra-Bitter
Guayaquil
649 ..

Chocolate amargo

55% com sabor de
cacau intenso e

um leve dulgor

Chocolate amargo
64% com notas de
café e castanha

Fluidez 4: alta Fluidez 2: baixa

@ |
/BARRY |

O Alunga
41

"

Chocolate
ao leite 41% com
sabor de cacau e leite

Fluidez 3: média

veatut ay (an LPURET E
My Lactée
Supérieure

582 =

Chocolate
ao leite 38% com
intenso sabor de leite
e cacau puro

Fluidez 4: alta



PORTFOLIO NO
BRASIL

Baton Boulangers Drops de Chocolate
Palitos de chocolate amplamente Gotas de chocolate em pacotes
utilizado em produtos de panificacao de 1kg

(« A
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CACAO

BARRY

—Siince 1842 —

PORTFOLIO NO
/BRASIL

Pos de Cacau

Com 22-24% de gordura, sabor intenso e
melhor textura nas aplicacgdes

P6 de cacau P6 de cacau
alcalinizado alcalinizado
marrom vermelho

1lkg 1kg

Chocolate em Po

Chocolateem pé com
31,7% de cacau
1lkg

" Chocolat

' en poudre

Powdered
|chocolate




o %Adogado com polpa do fruto do cacau

' ’% Sem adicao de acucares refinados, lecitina

e baunilha

% 100% sustentavel e com maior
aproveitamento do fruto

% Sabor frutado, acido e fresco

CocoA

BITTER
TANGY/SOUR

YELLOW FRUIT
RED FRUIT

CITRUS

FLORAL

0% A CHOCOLAT

ﬁ» - TOUTFRUIT

b Vs’ wHOLEFRUI
Evocao”
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CALLEBAUT 1T TINFHA FINESI BELGIAN

SELECTEDA SELECTEDA
TRAcEABLE TRACEABLE

..........

conheCIdas dos produtos Fmest
Belglan em’uma, ‘versao '
| lsem adlgao de agucares'l

.r.
_____

CALLEBAUT

CALLEBAUT

FINEST BELGIAN
CHOCOLATE

FINEST BELGIAN
CHOCOLATE

MALCHOC-M

'ALLROUND APPLIcAIInNS

MALCHOC-D

ALLROUND APPLICATIONS |

53.9% 2234195 |5 S Co TS
e SO que as receltas ﬁnalssag sem I

DARK CALLETS" i MILK CALLETS" i a
adlgao de agucar ‘se nenhum R
outro agucar for adlcm",}adO no Ll

1.01kg-2.23lbs €




o 'FINEST BELGIAN
~ CHOCOLATESAMARGOS CHOCOLATES AO LEITE
e I O T )

CALLEBAUT

h 22
CALLEBAUT

CALLEBAUT

CALLEBAUT

CALLEBAUT CALLEBAUT

FINEST BELGIAN
CHOCOLATE

FINEST BELGIAN
CHOCOLATE

FINEST BELGIAN CHOCOLATE

POWER 80

FINEST BELGIAN CHOCOLATE

POWER 41

FINEST BELGIAN
CHOCOLATE

FINEST BELGIAN CHOCOLATE
nrcire

0 i t OWER -
0% 70-30-38 @ 8l1 & o 823
Q - CALLEBAUT
= O MIX & FLAVOUR CALLEBAUT ALLROUND APPLICATIONS CALLEBAUT CALLEBAUT

ALLROUND APPLICATIONS
pr—y

3Bbws

e oy

70.5%.

re— YTV
54.5%

FINEST BELGIAN CHOCOLATE

HNEST BELGIAN CHOCOLATE
RECIPE

HINEST BELGIAN CHOCOLATE
RECIPE

FINEST BELOIAN CHOCOLATE
DARK CALLETS  qipgm

CRAFTED i BE!
FROM BEAN T0 CH

MILKCALLETS g

ci
¥

DARK CALLETS™

ED i BELGI MILK CALLETS"

AN T CHOCOLATE

V-

. . .. z ol - . .o L :
& "
CALLEBAUT Y " e
CALLEBAUT . CALLEBAY : CALLEBAUT A
| . CALLEBAUT
RUBY \ FINESTBELGIAN . | Flgﬁ%TcgEli\(.:;\lé\N . L
CHOCOLATE N CHOCOLATE - . ELCHAN CHOCOLATE FIPCJE%TC(B)EI.AQFII?N ey - L
AL petoun Glotclgly : . TL e T
¥ RBI GOLD : VELVET : ( pia TR
FINEST BELGIAN womrsnr GBSO vemrwor @GHO0 . . L
RUBY CHOCOLATE FINEST BELGIAN = oo P TOMiX & FLAVYOUR - .
30 4%z 2 CHOCOLATE i OL% i an masrnre O4O00 . .

rusvcaers

RECIPE N*

. - 225 9o 2 152 L -, -
GOLD N oo b il SR
. R
- L
: :
=5 25kg-55 VL .
. coen L

— o . & e
o . —iee 201kd LT




CALLEBAUT"

1)

s

L ".-‘ K eagnll
- Dl L R ? __‘ B
ST @ - R ¥
) SR “ C
e . . 3 M CROCIOCK: sescauame e sonormmss presness
. “n i : : RN
AR ; S _, ; . -SELECTEDL
PR ' o - TRACEABLE
: R P “s O
oY - CALLEBAUT
s ) FINEST BELGIAN [N =~ .

CHOCOLATE

RECIPE N°

665

%FINE MOULDING & ENROBING

: THIN FLUIDITY @@@@

CALLEBAUT

FINEST BELGIAN
CHOCOLATE

60-40-41

FINE MOULDING
enoome. | 260.3%

............ 06660
DARK BLOCK ’

CRAFTED in BELGIUM
WHOLE BEAN ROASTED

t

MILK CALLETS™
CRAFTED v BELGIUM
WHOLE BEAN ROASTED

2:5kg-5.5lbs €

“5kg - 11 lbs

perfeita para peneiramento, moldagem e revestimento finos. - | .-

Chocolates com alta porcentagem de cacau, possuem fluidez .
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“
v
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CALLEBAUT"

BELGIUM 1911

Chocolates produzidos com améndoas de apenas um pais ou regiao especifica.
Refletindo no perfil sensorial o ambiente no qual as améndoas foram cultivadas.

CALLEBAUT CALLEBAUT CALLEBAUT CALLEBAUT

> ) ) )
2t ¢ ¢ Sl =\ (, ) lection 4

SINGLE'ORIGIN SINGLE'ORIGIN SINGLE'ORIGIN SINGLE'ORIGIN

20 E S
39%:¢z asei

MILK CALLETS" =
MILK CALLETS™ = = LAIT MH‘;\' MILCH
LAIT-MELK - MILCH
DARK CALLETS™ = . < DARK CALLETSj .
NOIR - DONKER - DUNKEL # = 2 NOIR-DONKER - DUNKEL
25kg-55lbs€

Chocolatede amargor Chocolate com sabor de Chocolate amargo Chocolate ao leite com Chocolate ao leite
intenso, com notas cacau intenso e notas intenso e acido, com notas doces e caramelizado com notas
frutadas e de cha frutadas refrescantes notas de banana verde caramelizadas de frutas amarelas

vermelho

Todos os chocolates dessa linha estao disponiveis em callets em embalagens de 2,5kg



Caramel
Recheio 100% caramelo

Balde de 5kg

CALLEéAUT
Champ-Krem
Ganache de chocolate branco com um toque de champagne
Balde de 5kg

Hazelnut Praline

Pasta de avelda com 50% de adicdao de aguUcar

&

CALLEBAUT"

Balde de 5kg

- CARAMEL

FILLING, TOPPING
& FLAVOURING

DEEP CARAMEL TASTE
& GOLDEN COLOUR

Hazelnut Paste
Pasta 100% aveld sem adicdo de aglcar s,

Balde de 5kg

CALLEBAUT

CALLEBAUT

¥

PATE T PR
oo

o4 »




ChOCIOEHS reseacascs sace row sermss rarsess CROCIOCHS sescaiancs race ron trmmad recseses:
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CALLEBAUT ' CALLEBAUT

I ‘4 B
CHOCOCUBES

CHOCOLATE FOR BAKING

CHOCOCUBES
IDEAL FOR PANETTONE
IDEALE PER PANETTONE

VERY THICK FLUIDITY
29.1% s coruser 1496 son sux six0
MILK - LATTE

IDEAL FOR PANETTONE
IDEALE PER PANETTONE

veremexrwom §OOOO
£6.3% v cocou s
DARK - FONDENTE

Os unicos cubos de chocolate que mantém a forma
e a mordida dentro de suas receitas fornedveis.

FORNEAVEIS e 2.5 kg - 5.5 bs €
TAMANHO PERFEITO Manteiga de cacau na

10X 10X 10 MM medida certa para aguentar

periodos mais longos de
forno e até 200°C. Versdes chocolate amargo e ao leiteeem

embalagens de 2.5kg

= 2.5kg - 55 lbs ©

v

CERTIFICACOES: - -
TAMANHO PERFEITO CARACTERISTICAS PERFEITAS % ‘ -
N3ao derretem .
Absorvem menos umidade
completamente na massa,

Mantém a cor da massa
Textura mais macia na mordida

HORIZONS

Cacau 100%
Sustentavel '

mantendo aquela sensagao
na mordida.




CONVENIENCIA

NIBS

Améndoa de cacau descascada, torrada e triturada.

CALLEBAUT

Utilizada para aromatizar receitas com sabor
amargo, para dar crocancia em recheiosou como
um toque a mais de cacau para as criagdes.

COCOANIBS @

Disponivel em pacotes de 800g.

\ of SN - .
NET WEIGH - NETTOGEWICHT.» POIDS NET - ' el s
WAGA NETTO -NETTOVAGT - KABAPO BAROL "¢V

PESO NETO - PESO Li@uind

0.8kg - 1.761%%)
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'T‘_?yf‘ BISCOTTINO RUBY

Pedacos CROCANTES

e e biscoito, cobertos

M »’ com o delicioso (e unico!)
o)
o e CHOCOLATE RUBY.

i RUBY CHOCOLATE COATED
~ BISCOTTINO
L 4 oo chocclat sy / Plecutseric o

e s ———— Embalagem de 500g, que
& 3 protege o produto da luz
" ' para preservar a cor ;)
) :."; w"gcgmm A:
| ‘ 3 ‘
» : N, -

Netipen it e rte 0.50 K@

ths- etiovem - dateps Do 110 ibs . W

Preco alinhado com '
Crispearls Ruby

CUPCAKES DONUT
sonpefes TORTAS
BARRAS INCLUSOES




T‘I’yf MERINGUE DROPS

Gotas de merengue CROCANTE e
ACUCARADO, feitos com ingredientes r )
puros e simples - sem ovos, para que
todos possam aprecia-los!

Preco 105 -
index versus o
preco medio M?&
dos crispearls L .

—a Embalagem de 350g, com

MERINGUE tampa para dosagem e de
v D RQPNS facil armazenagem!
¢ ) Yg™ a AR
AN ST CUPCAKES

(= TORTAS
y ey ) BARRAS

" — N3ao absorvem umidade

facilmente, podem ser
usados para cobrir bolos e
tortas, sobre a cobertura ;)




v

4
v

v

BLOSSOMS

Sobremesas, Sorvete, Padaria, Doces, Bebidas
Pode ser usado em mousses, bebidas, bolos

Mesma qualidade, mesma forma, mesmo bom gosto
Feito com Chocolate Belga

Halal, Kosher (excl. Morango), COH

HORIZONS
Cacau 100%
Sustentavel



BLOSSOMS
LIS

HORIZONS
Cacau 100%
Sustentavel

N

7~ N
Caramelo

Branco

AMARGO

N 2N AR o

4 MO8 BLossoms .

Morango \’

Marmorizado
Branco e Preto




VERMICELLI

v/ Sobremesas, Sorvetes, Panificacdo, Patisserie, Bebidas
v/ Pode ser usado como decoracdo e/ou inclusdo

v A mesma qualidade, o mesmo formato, o mesmo sabor
v/ Feito com chocolate belga
¢/ Brilho natural, sem agentes artificiais

v Kosher & Cocoa Horizons

v/ Chocolate Amargo Vermicelli: 1KG/UC, 6UC/BOX
¢/ Chocolate ao Leite Vermicelli: 1KG/UC, 6UC/BOX
¢/ Chocolate Branco Vermicelli: 1KG/UC, 6UC/BOX

HORIZONS
Cacau 100%
Sustentavel



MoNA
LISA £

INTENSO SABOR DO E Sustentavel
1KG/UC, 6UC/BOX
CHOCOLATE AMARGO VERMICELLI CHOCOLATE AO LEITE VERMICELLI CHOCOLATE BRANCO VERMICELLI
NA MoNA NA
"HogK LiSA elk
\C/ESP%FCLEALIL% > SESP%IOCLEALTL? @ SESISHOCLEALTL% &

®
\\J w
[ ” ¢ $mme SERImLED o b
CHD-VR-1Z2-BR-U73 CHM-VR-1Z3-BR-U73 CHW-VR-12Z5-BR-U73
EAN: 8711177652559 EAN: 8711177653525 EAN: 8711177653556

DUN: 18711177652556 DUN: 18711177653522 DUN:18711177653553



Sustentavel

MoNA
LISA° CRISPEARLS £

DRINKS

v Sobremesas, Sorvete, Padaria, Doces, Bebidas
v Pode ser usado como decoragao e inclusao

v A mesma crocancia perfeita, feito com Chocolate Belga

v Halal & Kosher, COH

v MiniCrispearls: 425g/UC, 4UC/CAIXA
v Crispearls: 800g/UC, 4UC/CAIXA
v Crispearls: 10kg/caixa



CROCIOCIE nescasams sack ran oaTmAL sREsNESS

Yy

DARK CHOCOLATE

CRISPEARLS"
* &

CALLEBAUT

14 RS 500 9176 1bs€

TRK

MILK CHOCOLATE

CRISPEARLS"

W Pt ot - Nettogewict.- s DD

gt - ek Bapec
et - Nttt

&

CALLEBAUT

800g-1761bs€

CRISPEARLS

™

EHOCIOCK nescacaBit sac FoR oTarAL FRESHNESS

Y

SALTED CARAMEL

CRISPEARLS"

5

CALLEBAUT

- Nettogewict - Peso et

it 600 g -176 1bs €

s 2
Waga neto- Nt

CHOCIICK nescacaBiE sack FoR o4TMAL FRESHNESS ‘CHOCHICKS nescacani puck ron osTavaL racsnEss

Y 8K

WHITE CHOCOLATE RUBY CHOCOLATE

CRISPEARLS” CRISPEARLS"®

MADE WITH BELGIAN CHOCOLATE

<

7/ CALLEBAUT

o

Poic at- Netogewet - R0 Teto
o

e 800 g - 176 1bs €

MINI CHOCOLATE

CRISPEARLS

CALLEBAUT'




FLAKES

Sao pedacinhos pequenos e achatados feitos de
chocolate 100% Belga

Ao Leite e Amargo

6x1kg
£
N 4x5kg
rf;
i ' }

i Tamanhos
-Nibse 5kg-1lbse
E Pequeno

Grande



SWISS GOODNESS. SINCE 1931 u ‘

'. Carmma

White

Nuit Blanche

37%

Prove a suavidade do chocolate Suico

com ingredientes 100% sustentdveis.

Ponto de derretimento — 36,6°C
Liberacao de sabor — 00:00:00:37
Duracao do sabor — 00:07:58:45

Esta € a nossavisao de
um chocolate suico
perfeito e suave.

Desde o primeiro nano
segundo de explosao de
sabor, até a experiéncia
de sabor suave e
aveludada que perdura.



PORTFOLIO COMPLETO

White Nuit Blanche 37%

Chocolate branco
O chocolate branco
maisbrancodo
mercado

st o 1 A

White
Nuit Blanche
37=

Gold Quintin 31%
Chocolate gold
Saborcremosode
caramelonatural
gracasao leite
caramelizado

Milk Des Alpes 35%
Chocolate ao leite
Equilibrio perfeitode
ricosaromas

de cacau

Milk

Des Alpes
352~

Dark Padera 55%
Chocolate amargo
Destaque para notas

doces, torradas
e de cacau

Dark Edelbitter 70% |

Chocolate amargo
Saborfortede cacau
com frutadodistinto

e aromastorrados

Dark
Edelbitter
70%-

Black Zabuye 83%
Chocolate amargo
O chocolateamargo
maisescurodo
mercado




Representante de Vendas

BARRY ({)) CALLEBAUT
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